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Programa de intercambio intercultural gastronomico
con la Universidad Catolica de la Santisima
Concepcion, en Canete, Chile

Datos Generales

Instancia Gubernamental

Universidad Tecnolégica de Cancun

Tipo de servidor publico

No titular

Tipo de responsable del gasto
Comisién costeada por el sujeto obligado
Ejercicio

2025

Periodo que se reporta

julio

Tipo de viaje

Internacional

Numero de personas acompanantes
0

Importe ejercido por el total de acompanantes
0.00

Datos de la comision

Pais de origen
México

Estado de origen
Quintana Roo

Ciudad de origen
Cancun

Municipio de origen
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Benito Juarez

Pais de destino
Chile

Estado de destino

Otro

Ciudad de destino

Cafete

Motivo del encargo o comision

Programa de intercambio intercultural gastronémico con la Universidad Catolica de la Santisima Concepcién, en
Cafete, Chile

Fecha de salida

06/15/2025 - 15:30

Fecha de regreso

06/21/2025 - 14:15

Datos de la partida

Gasto total en pasaje (aéreo + terrestre)
0.00

Hospedaje

0.00

Viaticos ministrados

4668.00

Viaticos comprobados

4668.00

Viaticos no comprobables

0.00

Importe ejercido por partida de viaticos
4667.99

Recurso economico

Estatal

Importe total erogado con motivo del encargo o comision
4668.00

Importe total no erogado

0.00

Reportes

Actividades realizadas

* Clase magistral interactiva con estudiantes

Tema: Cocina mexicana tradicional, procesos identitarios y regionalizacién.

Formato: Presentacidn tedrica + taller participativo.

* Clase demostrativa a empresarios gastronémicos

Tema: Entendimiento del producto culinario mexicano como una construccién cultural.
Formato: Cocina en vivo, degustacién guiada y didlogo abierto.

e Charla para docentes TU y liceos técnicos profesionales

Tema: Investigacién del patrimonio culinario: métodos y técnicas desde una mirada participativa.
Formato: Conversatorio, andlisis de casos y proyeccién de colaboraciones futuras.

* Reuniones de vinculacién
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Se sostuvieron reuniones con docentes y autoridades académicas para identificar posibilidades de colaboracién
académica e investigacién conjunta.

Resultados obtenidos

La pasantia desarrollada en la Universidad Catdlica de la Santisima Concepcién, sede Cafiete, representd una valiosa
oportunidad para fortalecer los lazos académicos y culturales entre México y Chile, particularmente en el &mbito de la
gastronomia intercultural.

Contribuciones

El intercambio entre docentes permitié reconocer la diversidad de enfoques y recursos metodolégicos, acordando el
desarrollar un documento compartido de buenas précticas para la investigacién culinaria y se destacé la importancia
de la ética y del trabajo con respeto hacia las comunidades portadoras, asi que ellos se sientan orgullosos, revaloricen
y compartan sus conocimientos.

Conclusiones

Enriquecimiento mutuo a través del intercambio de saberes

La interaccién con estudiantes, docentes y empresarios chilenos permitié un verdadero didlogo intercultural. Las
sesiones no se limitaron a la transmisiéon de conocimientos desde México hacia Chile, sino que se convirtieron en
espacios horizontales donde se compartieron experiencias, saberes ancestrales y enfoques contempordneos de la
cocina como patrimonio. Esto confirmé que la cocina es un lenguaje comun que trasciende fronteras y que, a su vez,
fortalece identidades.

Alta receptividad y compromiso por parte de los participantes

Se evidencié un genuino interés por parte de todos los publicos participantes en conocer y comprender la riqueza de la
cocina mexicana tradicional. El entusiasmo expresado tanto en las sesiones como en los espacios informales reflejé un
ambiente propicio para el aprendizaje colaborativo. En particular, los estudiantes manifestaron su deseo de seguir
profundizando en temas vinculados a la historia, técnicas y simbolismos culinarios.

Valor de las metodologias participativas en contextos interculturales

Las estrategias utilizadas -como las clases interactivas, las demostraciones practicas y el enfoque de investigacion-
accién participativa- fueron especialmente efectivas para generar vinculos significativos entre los participantes y los
contenidos. Se reafirma que las metodologias basadas en la participacidn y el reconocimiento de los saberes locales
contribuyen a procesos de aprendizaje mas significativos y duraderos.

Datos de la informacion

Periodo de actualizacion

abril - junio

Fecha de validacion de la informacion

2025-07-01

Area(s) o unidad(es) administrativas que genera(n) o posee(n) la informaciéon
Departamento de contabilidad y finanzas

Importe total de la comision
4668.00

Nombre completo

Giovanni Pefia Fernandez

Cargo

Profesor de Tiempo Completo

COMISIONADO



(Nombre y firma)

DECLARO BAJO PROTESTA DE DECIR LA VERDAD QUE LOS DATOS ASENTADOS EN ESTE INFORME SON VERDADEROS, ASi COMO LA
DOCUMENTACION ANEXA QUE REUNE LOS REQUISITOS FISCALES EFECTIVAMENTE EXPEDIDA POR LOS PRESTADORES DE SERVICIO Y QUE
ESTOS CORRESPONDEN A LOS CONCEPTOS DE GASTOS AUTORIZADOS EN LOS LINEAMIENTOS PARA REGULAR EL OTORGAMIENTO DE
VIATICOS Y PASAJES EN LA ADMINISTRACION PUBLICA CENTRAL Y PARAESTATAL DEL ESTADO DE QUINTANA ROO.



