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A quien corresponda:

La pasantia realizada en la Universidad Cat6lica de la Santisima Concepcién, sede Cafiete,
Chile, del 15 al 21 de junio de 2025, fue una experiencia profundamente enriquecedora,
tanto en lo académico como en lo humano. M4s que una estancia formativa, se trat6 de un
verdadero encuentro entre culturas, saberes y formas de entender la cocina como lenguaje,
como patrimonio y como identidad.

Desde el primer dia, la calidez con la que fuimos recibidos marcé el tono de la experiencia.
Las actividades no se limitaron a una transmisién unidireccional de conocimientos; al
contrario, se generaron espacios horizontales de didlogo donde estudiantes, docentes y
actores del sector gastrondmico compartieron saberes, inquietudes y vivencias. Fue en ese
intercambio donde surgieron conexiones genuinas, nacidas del respeto mutuo y de la pasién
compartida por la cocina como expresion cultural.

Uno de los aspectos mds significativos fue el interés profundo que despert6 la cocina
tradicional mexicana. En cada conversacion, en cada taller o demostracién, los participantes
mostraron entusiasmo por descubrir las historias, técnicas y simbolismos detrds de nuestros
platillos. En especial, los estudiantes expresaron su deseo de seguir aprendiendo, de
explorar mds alld de los sabores y comprender el contexto que da vida a nuestras cocinas.

A la par, se propiciaron reflexiones criticas sobre temas que atraviesan la gastronomia en
ambos paises: la patrimonializacion de los saberes alimentarios, los riesgos de la
apropiacion cultural, la mercantilizacion de lo tradicional y el papel de las politicas publicas
en la protecci6n del patrimonio gastronémico. Estas discusiones, que surgieron de manera
espontanea y honesta, fueron especialmente valoradas por el cuerpo académico, abriendo
posibilidades de colaboracién futura desde enfoques territoriales.

Mis all4 de los contenidos abordados, la pasantia dej6 huella por lo que signific6 en
términos personales. Conocer el territorio, convivir con su gente, probar sus sabores y
escuchar sus historias nos permitié ampliar nuestras propias perspectivas. Volvimos no solo
con aprendizajes, sino con nuevas preguntas, nuevas miradas y una renovada motivacién
para seguir trabajando por una gastronomia consciente, respetuosa y viva.

Agradecemos profundamente la hospitalidad, el respeto y la generosidad con que fuimos
recibidos. Esta experiencia confirma quea cocina, mas alla de técnicas y recetas, es una
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